Solucdes DaColheita avancam no mercado
nacional e na exportacao de pitayas

Conservadoras em EPS da Termotécnica ampliam shelf-
life da fruta permitindo alcancar mercados mais

distantes, precos mais altos e maior rentabilidade

Atendendo os maiores produtores brasileiros de pitaya do pais, as
solu¢des DaColheita, da Termotécnica, estiveram em exposi¢do no 3°
Simpdésio Brasileiro das Pitayas e o 1° Encontro Latino-Americano das
Pitaya nos dias 6, 7 e 8 de marco, em Criciuma, no Sul Catarinense.
Realizados pela Associacdao dos Produtores de Pitayas do Brasil
(APPIBRAS) e a EPAGRI, os eventos reuniram produtores e pesquisadores
do Brasil, Argentina, Venezuela, Nicaragua, para a troca de experiéncias e
a disseminacao de praticas inovadoras.

O cultivo da pitaya esta ganhando cada vez mais mercados, tanto em
nivel nacional, como na exportacao para paises como Inglaterra, Espanha,
Portugal, Estados Unidos e Emirados Arabes, alcancando precos mais
altos e maior rentabilidade. Os estados de Sdo Paulo, Santa Catarina e
Para se destacam, mas a produ¢ao também vem crescendo no Parana,
Minas Gerais, Ceara, Goias, Espirito Santo e Distrito Federal.

Os irmaos Diego e Tiago de Matos Nascimento, da Nascimento
Frutas, de S3o Jodo do Sul (SC), sdo os maiores produtores e
exportadores brasileiros da pitaya do tipo Palora, fruta extremamente
doce, saborosa e que alcanca maior valor comercial. A empresa, que
exporta para varios paises do mundo, principalmente para Espanha e
Reino Unido, utiliza desde 2019 as conservadoras DaColheita em EPS -
mais conhecido como Isopor* - que ampliam o shelf-life das frutas em
até 30%. “Hoje utilizamos 100% das conservadoras da Termotécnica. A pitaya



se mantém com qualidade com mais tempo de prateleira e a beleza das
frutas se destaca ainda mais na caixa branca”, dizem os produtores.

A manutenc¢do da temperatura e a absorc¢dao dos impactos durante o
manuseio e o transporte proporcionadas pelo EPS também garantem
que as “pétalas” da pitaya que revestem o fruto se mantenham
preservadas por mais tempo. As frutas permanecem protegidas nas
conservadoras em toda a cadeia de producdo e logistica, permitindo dias
a mais no varejo com qualidade comercial.

*Isopor é uma marca registrada por terceiros.
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